
Hotely Plus a. s., Bulharská 72, Bratislava 

Jedálny lístok 

Obedové menu 7,60€ 

 

18. 05. 2026 – pondelok: 

Polievka zelerová, chlieb, nápoj 250 (1,9,12) 

I. Mäsové guľky v paradajkovej omáčke, varené zemiaky 100-200 (1,12) 

II.  Kuracie nugetky, zemiakové hranolky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,12) 

III. Karfiol s vajíčkom ako mozoček, zeleninová obloha 250-70 (1,3,7,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

. 

19. 05. 2026 – utorok: 

Polievka slepačia, chlieb, nápoj 250 (1,12) 
I. Brav. fašírka, zemiaková kaša, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,12) 

II.  Kuracie na čínsky spôsob, ryža, zeleninová obloha 100-180-70 (1,12) 

III. Hlivový perkelt s haluškami, steril. uhorka 350-100 (1,3,7,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

. 

20.05.2026 – streda: 

Polievka hráškový krém, chlieb, nápoj 250 (1,7,12) 
I. Brav. medailóniky s volským okom, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-50-200-70 (1,12) 

II. Kurací stroganov, ryža, zeleninová obloha 100-180-70 (1,12) 

III. Zemiakové šúľance s makom 350 (1,3,7,12) 
IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

. 

21.05.2026 – štvrtok: 
Polievka zeleninová s mrveničkou, chlieb, nápoj 250 (1,9,12) 
I. Hov. dusené v chrenovej omáčke, knedľa 100-160 (1,3,7,12) 

II.  Kuracie rizoto, steril. uhorka 350-100 (1,12) 

III. Vypr. karfiol, varené zemiaky, tat. omáčka 200-200-70 (1,3,7,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

. 

22.05.2026 – piatok: 

Polievka hov. držková, chlieb, nápoj 250 (1,12) 
I. Račianska pochúťka v zemiakovej placke, zeleninová obloha 300-70 (1,3,7,12) 

II. Kurací gyros, opekané zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,12) 

III. Fazuľová struková omáčka s volským okom, chlieb 150-100 (1,3,7,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

. 

Alergény 

1 obilniny, 2 kôrovce, 3 vajcia, 4 ryby, 5 arašidy, 6 sójové zrná, 7 mlieko, 8 orechy, 9 zeler, 10 horčica, 
11 sezamové semená, 12 kysličník siričitý a siričitany. 

 

Použité čerstvé mäso pochádza z týchto krajín: Slovensko, Rakúsko, Nemecko, Španielsko, Holandsko, 
Maďarsko 

 

Zamestnanci Hotela Plus vám prajú dobrú chuť. 
Váha mäsa je uvedená v surovom stave. 


