
Hotely Plus a.s., Bulharská 72, Bratislava 

 

Obedové menu 7,60€ 

 
02.02.2026 - pondelok: 

Polievka hrstková, chlieb, nápoj 250 (1,12) 

I. Brav. plnené cibuľou, varené zemiaky, steril. uhorka 100-200-100 (1,12) 

II. Kuracie na švédsky spôsob, ryža, zeleninová obloha 100-180-70 (1,12) 

III. Zeleninové rizoto, steril. uhorka 350-100 (1,3,7,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

 

03.02.2026 – utorok: 

Polievka hovädzia so zeleninou, chlieb, nápoj 250 (1,9,12) 

I. Hov. dusené na hlive, slovenská ryža, steril. uhorka 100-200-100 (1,12) 

II. Kur. steaky s medovou omáčkou, opekané zemiaky, zeleninová obloha 100-180-70 (1,7,12) 

III. Lasagne zeleninové, zeleninová obloha 350-70 (1,3,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

 

04.02.2026 – streda: 

Polievka hlivová so slaninou, chlieb, nápoj 250 (1,12) 

I. Brav. karé so slaninou, ryža, zeleninová obloha 100-180-70 (1,12) 

II. Morčacie ragú na zelenine, varené  zemiaky, zeleninová obloha 150-200-70 (1,4,12) 

III. Ryžový nákyp 400 (1,3,7,12) 
IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

 

05.02.2026 – štvrtok: 
Polievka bretónska, chlieb, nápoj 250 (1,7,12) 

I. Brav. dusené s kôprovou omáčkou, knedľa 100-160 (1,3,7,12) 

II. Mor. stehno na pražský spôsob, ryža, zeleninová obloha 100-180-70 (1,12) 

III. Vyprážaná cuketa, varené zemiaky, zeleninová obloha 230-70 (1,3,7,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

. 

06.02.2026 – piatok: 

Polievka zeleninová krémová s opeč. chlebom, chlieb, nápoj 250 (1,7,12) 
I. Brav. na tymiane, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,12) 

II.  Kuracie soté v zemiakovej placke, zeleninová obloha 350-70 (1,12) 

III. Zemiaky zapekané so syrom 370 (1,3,7,12) 

IV. Vyprážaný syr, zemiakové hranolky, tat. omáčka 100-200-30 (1,3,7,12) 

V. Vyprážaný kurací rezeň, varené zemiaky, zeleninová obloha 100-200-70 (1,3,7,12) 

 

Alergény: 

1 obilniny, 2 kôrovce, 3 vajcia, 4 ryby, 5 arašidy, 6 sójové zrná, 7 mlieko, 8 orechy, 9 zeler, 10 horčica, 
11 sezamové semená, 12 kysličník siričitý a siričitany. 

 
Použité čerstvé mäso pochádza z týchto krajín: Slovensko, Rakúsko, Nemecko, Španielsko, Holandsko, Maďarsko. 

 

Zamestnanci Hotela Plus Vám prajú dobrú chuť. 
Váha mäsa je uvedená v surovom stave. 

Zmena jedál vyhradená. 


